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01.

02.
03.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

SUPPEN

LINSENSUPPE 5,50 EUR
Linsensuppe nach stidindischer Art

TOMATENSUPPE 5,50 EUR
HUHNERSUPPE 6,90 EUR
GEMUSE PAKORA 6,90 EUR
Gemuse, frittiert im Kichererbsenmantel

PANEER PAKORA 7,50 EUR
Hausgemachter Kase®, frittiert im

Kichererbsenmantel

CHICKEN PAKORA 7,90 EUR
Hiihnerbrustfilet, frittiert im

Kichererbsenmantel

KING PRAWNS PAKORA 8,90 EUR
Konigsgarnelent, frittiert im

Kichererbsenmantel

ONION RINGS 6,90 EUR
Zwiebelringe, frittiert im Kichererbsenmantel
VORSPEISENPLATTE (fiir 2 P) 16,90 EUR

Eine Zusammenstellung aus (im Kicher-
erbsenmantel frittiertem) Gemiise, Paneer,
Hihnerbrustfilet und Zwiebelringen, ser-
viert mit Zweierlei Dips

20.
21.

22.

23.

24,

25.

26.

SALATE

GEMISCHTER SALAT DER SAISON

Mit hausgemachtem Dressing oder Essig & Olivendl

KLEINER GEMISCHTER SALAT 5,50 EUR
GEMISCHTER SALAT 7,90 EUR

TIKKA SALATE

Gemischter Salat der Saison mit hausg. Dressing

KING PRAWN
Mit gegrillten Konigsgarnelen®
aus dem Tandoor

PANEER

Mit gegrilltem, hausgemachtem Kése®
aus dem Tandoor

TANDOORI CHICKEN

Mit gegrilltem Hiihnerbrustfilet
aus dem Tandoor

11,90 EUR

11,50 EUR

11,90 EUR

RUCOLASALAT MIT ROASTBEEF

Mit Roastbeefstreifen, Kirschtomaten
und Parmesan®

13,90 EUR

INSALATA CAPRESE

Mit Biiffelmozzarella®, Tomaten und
frischem Basilikum

7,90 EUR




, TANDOORI*-SPEZIALITATEN

Tandoor - Der traditionelle Lehmofen ist dafiir bekannt, dass er bei Fleisch, Fisch,
Gemise und Brot ein einmaliges und unvergleichbares Aroma erzielt.
Serviert mit Basmatireis.

GEGRILLTES AUS DEM TANDOOROFEN

Eine Zubereitung aus Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Krautern.

30.  KING PRAWN TIKKA - MIT KONIGSGARNELEN® 22,90 EUR
31.  PANEER TIKKA - MIT HAUSGEMACHTEM KASE® 18,90 EUR
32.  CHICKEN TIKKA - MIT ZARTEM HUHNERBRUSTFILET 17,90 EUR
33. LAMB TIKKA - MIT ZARTEM LAMMFLEISCH 18,90 EUR
34.  FISH TIKKA - MIT ZARTEM ROTBARSCH*® 19,90 EUR
35.  GEMISCHTE TANDOORI-PLATTE 23,90 EUR

Eine Zusammenstellung verschiedener Tandoori-Spezialititen,
bestehend aus Hihnerbrustfilet, Lamm und K('jnigsgarnelenC

»KARAHI“-WOK

Eine Zubereitung aus Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Krautern.
Serviert mit Basmatireis.

40.  MIT HUHNERBRUSTFILET 17,90 EUR
41.  MIT LAMMFLEISCH 18,90 EUR
42.  MIT KONIGSGARNELENC 21,90 EUR

43. MIT HAUSGEMACHTEM PANEER® 17,90 EUR




INDISCHE ,,CURRY*
SPEZIALITATEN

Serviert mit Basmatireis

50.
51.
52.

55.
56.
57.
58.

60.
61.

65.
66.
67.

KORMA

Eine Zubereitung aus Mandeln®, Cashews€,
Kokosraspeln, Kardamom in einer milden
mit Sahne® verfeinerten Kormasauce

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
MIT GEMISCHTEM GEMUSE 13,90 EUR
(zusatzlich mit Butter und Rosinen)

Unser typisches indisches (pikantes) Curry

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
MIT KONIGSGARNELENC 18,90 EUR
MIT ROTBARSCHE 17,90 EUR
MADRAS

Eine sehr pikante Sauce aus bestem Madrascurry,
Chilli und Champignons

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
VINDALOO

Eine sehr scharfe Chillisauce mit Kartoffeln

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
MIT KONIGSGARNELENC® 18,90 EUR

: 70.
L.

80,
™
8.

: 90,
. o1,

JALFEREZEI

Eine wiirzig-aromatische Zubereitung aus Tomaten,
Zwiebeln und frischem Gemiise

MIT HOHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
CHILLI

Eine pikante Zubereitung aus diversen Currys, Chilli,
Paprika und Zwiebeln

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
PALAK

Eine milde Curryzubereitung mit Blattspinat

MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
verfeinert mit Butter®

MIT LAMMFLEISCH, 15,90 EUR
verfeinert mit Butter® und Sahne®

MIT KONIGSGARNELEN® 18,90 EUR
verfeinert mit Sahne®

MIT PANEER® 14,90 EUR
Eine milde, mit Sahne® verfeinerte, Mango-Curry-Sauce
MIT HUHNERBRUSTFILET 14,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 15,90 EUR
TIKKA MASALA

Das Fleisch wird exotisch mariniert, im , Tandoor”
gegrillt und in einer SpezialsoBe zusatzlich gebraten
MIT HOHNERBRUSTFILET 16,90 EUR
MIT LAMMFLEISCH 17,90 EUR







100.

101.

102.

103.

»BIRYANIS*

REISGERICHTE

CHICKEN BIRYANI
Basmatireis in feinen Gew(rzen mit
Hihnerbrustfilet, Rosinen, Mandeln®
und Safran zubereitet

LAMM BIRYANI

Basmatireis in feinen Gew(irzen mit
Lammfleischstiicken, Rosinen, Mandeln®
und Safran zubereitet

KING PRAWN BIRYANI

Konigsgarnelen® mit Basmatireis, in
exotischen Gewdrzen, Rosinen,
Mandeln® und Safran

VEGETABLE BIRYANI
Basmatireis mit frischem Gemiise,
Mandelnf, Rosinen und Safran gebraten

14,90 EUR

15,90 EUR

16,90 EUR

14,50 EUR

110.

WEITERE

SPEZIALITATEN

Serviert mit Basmatireis

CHICKEN DO-PIAZA
Zartes Hihnerbrustfilet mit Zwiebeln und
Butter in verschiedenen Gewdrzen gekocht

14,90 EUR

111.

112.

113.

114.

115.

116.

BUTTER CHICKEN
Gegrilltes Hiihnerbrustfilet in einer

leichten Sauce aus Tomaten, Butter
und Sahne®

CHANNA CHICKEN

Zartes Hihnerbrustfilet mit Kichererbsen
in Currysauce

BHUNA LAMM

Zarte Lammfleischstlicke mit diversen
Gewdrzen, Zwiebeln, Knoblauch und
Tomaten gebraten

KING PRAWN SABZI
Konigsgarnelen® in leichten Gew(irzen
mit frischem Gemiise gebraten

KING PRAWN MASALA

Konigsgarnelen® mit ausgewahlten
Gewdirzen, Tomaten, frischem Ingwer
und Zwiebeln in Butter gebraten

FISH BHUNA

RotbarschF gebraten mit Gewtirzen,
Koriander, Zwiebeln, Tomaten und
Knoblauch

16,90 EUR

14,90 EUR

15,90 EUR

18,90 EUR

21,90 EUR

18,90 EUR







120.

121.

122.

123.

124.

VEGETARISCHES

Serviert mit Basmatireis

ALOO GOBI

Blumenkohl und Kartoffeln in diversen
Gewdirzen gekocht, mit Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch gebraten

BHINDI MASALA

Frische Okraschoten mit diversen
Gewdrzen, Knoblauch, frischen Krautern
und Zwiebeln in Butter® gebraten

DAAL TARKA

Gelbe Linsen mit Zwiebeln und
Knoblauch, gekocht in diversen
Gew(irzen

DAAL MAKHANI
Schwarze Linsen in diversen Gewtrzen
gekocht und in Butter® gebraten

MIXED VEGETABLES
Gemischtes Gemse in einer
Currysauce zubereitet

13,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR

125.

126.

127.

128.

129.

SHAHI PANEER

Hausgemachter Kése® in einer milden
Currysauce mit Honig, Tomaten,
Butter® und Sahne®

MALAI KOFTA

Frittierte Ballchen aus hausgemachtem
Kase®, Kartoffeln, Cashewniissen® und
Erbsen, in einer milden mit Sahne®
verfeinerten Currysauce

MATTAR PANEER
Hausgemachter Kase® mit Erbsen, in
giner exotischen Sauce serviert

SAAG ALOO
Kartoffeln und Blattspinat mit exotischen
Gewdlirzen gebraten

CHANNA MASALA
Kichererbsen mit Tomaten und Gewdirzen
in Currysauce angebraten

14,90 EUR

14,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR







PASTA

EIN HAUCH ITALIENS

140. SPAGHETTI CARBONARA 9,90 EUR
Mit Schinken, Sahnesauce® und Ei

141. SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 9,90 EUR
Mit schwarzen Oliven, Kapern,
Knoblauch, Sardellenf, Tomaten und
frischen Peperoncino

142. PENNETTE ALLA SICILIANA 9,90 EUR
Mit Auberginen und frisch geriebenen
Pecorino®

143. TAGLIATELLE CON SALMONE 12,90 EUR

Mit Lachssauce®*

144. TAGLIATELLE CON VERDURA 9,90 EUR
Mit frischem GemUse

145. PENNETTE SPECIALE 9,90 EUR
Mit Brokkoli, Hihnchenbrustfilet und
Rahmsauce®




150.

151.

152.

133.

VOM GRILL

Mit kleiner Salat- und Gemiisebeilage serviert

LACHS
Gegrillter Lachs® mit Salzkartoffeln

LACHS MIT DILL
Gegrillter Lachs® mit Salzkartoffeln und
Dillsauce®

ARG. RUMPSTEAK
Mit Krauterbutter®, wahlweise mit
Pommes oder Bratkartoffeln serviert

ARG. ZWIEBEL-RUMPSTEAK

Mit gerdsteten Zwiebeln, wahlweise mit
Pommes oder Bratkartoffeln serviert

15,90 EUR

16,90 EUR

23,90 EUR

24,50 EUR

160.

161.

162.

163.

164.

SCHNITZEL

Mit kleiner Salatbeilage und wahlweise
mit Pommes oder Bratkartoffeln serviert

SCHNITZEL WIENER ART 15,90 EUR
Schnitzel aus dem Schweinelachs

(oder von der Pute)

JAGERSCHNITZEL 16,90 EUR

Schnitzel aus dem Schweinelachs
(oder von der Pute), mit Champignon-Rahmsauce®

ZWIEBELSCHNITZEL
Schnitzel aus dem Schweinelachs
(oder von der Pute), mit gerGsteten Zwiebeln

16,90 EUR

RAHMSCHNITZEL
Schnitzel aus dem Schweinelachs
(oder von der Pute), mit Rahmsauce®

16,90 EUR

KASESCHNITZEL
Schnitzel aus dem Schweinelachs
(oder von der Pute), mit Kdsesauce®

16,90 EUR




BROTE & ~ DESSERTS
BEI LAG EN 200. GAJJAR KA HALWA 5,90 EUR

Stisser Karotten-Milchpudding® mit
Mandeln™ und Kardamom

180. ROTI 2,00 EUR :
Frisch gebackenes Roggen-FIadenbrotA 201. GULAB JAMUN 5,90 EUR
: . . A nfitonB
181.  NAAN 2,90 EUR ﬁﬁzsguliig?hen aus Mehl”, Milch
Weizen-Fladenbrot* im , Tandoor* gebacken :
182. BUTTER NAAN 3,50 EUR 202. GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS 6,90 EUR
Weizen-Fladenbrot® in Butter gebacken Stisse Ballchen aus Meht", Milch®
: und Zucker
183. GARLIC NAAN 3,90 EUR :
Weizen-Fladenbrot* mit Knoblauch  203. TIRAMISU*® 5.90 EUR
gebacken : ’
184. LAACHA PARATHA 3,50 EUR :
ROggGI’]-H&dGI’]bI’OtA ||'1 Butter gebaCken ' ..................................................................
185. KEEMA NAAN 490EUR :
Weizen-Fladenbrot* gefiillt mit Hackfleisch § LASSI S
186. MURGH NAAN 4,90 EUR HAUSGEMACHTE SHAKES
Weizen-Fladenbrot® geflllt mit Hihnerfleisch :
187.  CHEESE NAAN 450 EUR : MANGO LASSP® 4,50 EUR
Weizen-Fladenbrot” gefiillt mit Kase® 3 BANANEN LASSI® 4,50 EUR
. - B
188. ONION KULCHA 4,50 EUR : HIM BEER KOKSS LASSI 4,50 EUR
Weizen-Fladenbrot” gefiillt mit Zwiebeln : SUSSES LASSI 4,50 EUR
: SALZIGES LASSI® 4,50 EUR
189. PESHAWARI NAAN 4,50 EUR

Weizen-Fladenbrot® gefiillt mit Kase®,
Rosinen, Kokosnussraspeln

190. ALOO PARATHA 4,50 EUR
Weizen-Fladenbrot® geflllt mit Kartoffeln

191. RAITA 3,90 EUR
Joghur’[B mit frischem Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Koriander und Kreuzkimmel
gewdirzt

192. PORTION REIS 2,90 EUR
Basmatireis




WARME . APFELSAFT PUR/SCHORLE 02 2.90EUR
. : 04 3,80 EUR
G ETR AN KE  ORANGENSAFT 02 290EUR

5 04 380ELR

JOHANNISBEERSAFT PUR/SCHORLE 0,2I 2,90 EUR

TEE (diverse Sorten) 250EIR 04 3.80EUR
KAFFEE'* 290FUR © GINGER ALE 02 290 ER
ESPRESS0 2 1,90ELR : 041  3,80EUR
CAPPUCINO® 3,30EUR : BITTER LEMON 02 290EWR
MILCHKAFFEE® 12 330EUR : 04l 380EUR
LATTE MACCHIATOQ® 390EUR : GOLFER 021 290EUR

: 04  380EUR

ALKOHOLFREIE

BIER&
GETRANKE APFELWEIN

ELISABETHEN QUELLE MIT/STILL 0,2l 2,50 EUR

0.75F. 590EUR : ) icHER vOM FASS" 03  3,50EUR
BIONADE (DIVERSE SORTEN) 033F. 340EUR : 0,5 4,50EUR
COCA COLA*' 0,2 290EUR : BENEDIKTINER HELL* 05F. 4,80EUR

04 380EUR : BENEDIKTINER DUNKEL" 0,5F. 4,380 EUR
COCA COLA LIGHT** ™12 02 290EUR : BENEDIKTINER NATURTR(B" 05F.  4,80EUR

04l 380EUR : BENEDIKTINER ALKOHOLFR." 0,5F. 4,80 EUR
COCA COLA ZERO 02 290ER :

041 380EUR : KING FISHER (INDISCH)" 0,33F. 3,90 EUR
BIZZL ORANGE 0,2l 290EUR : KOSTRITZER" 0,33 Fl. 3,90 EUR

04  380EUR
BIZZL ZITRONE 021 290EUR : LICHER PILS* ALKOHOLFR. 0,33F. 3,20 EUR

041 380EUR | |CHER GRAPEFRUIT*ALKOHOLFR. 0,33 F. 3,20 EUR
BIZZL GRAPEFRUIT 02 290ER :

041 380EUR ' ApPFELWEIN PUR/GESPRITZT 03 320EUR

0,51 4,30 EUR




APERITIF LONGDRINKS

MARTINI®’ BIANCO 4cl 390EUR | GINTONIC" 8,90 EUR
MARTINI®’ ROSSO 4/ 390EUR : WODKALEMON®™ 7,90 EUR
CAMPARI® SODA 02  650EUR : WODKA ORANGE 7,90 EUR
CAMPARI” ORANGE 02 BSOER jﬁgﬁ:ﬂ'%&g?}"z” 7,90 LR

1,2,6,13 : ' ,
APEROL'2%'° SPRITZ 020 BSOEUR o) peo 790 EUR
OLD MUNK COLA*'? 7,90 EUR

SPIRITUOSEN
¢ DIGESTIF

gtgml:x(mmscnm RUM) b | FERNET BRANCA 4 390EUR
, d 490EUR : AVERNA 4cl 3,90 EUR

TEQUILA SILVER / GOLD W S0ER 1 pavazzom o 390 ER
: JAGERMEISTER 20 290 EUR

MANGOSCHNAPS (INDISCH) 2¢l 2,90 EUR
.................................................................. E sAMBUcA 20' 2’90 EUR
© WILLIAMS BIRNE 2 290 EUR

. KIRSCHWASSER 2 290 EUR

WHISKEY ..................................................................

JIM BEAM? 4cl 490EUR :

BALLANTINES? 4l 490EUR

JACK DANIELS? ' 4cl 490ER : CHAMPAGNER
J.WALKER RED 4l 490EWR i

J. WALKER BLACK 12y 4l 6,90 EUR &SEKT

CHIVAS REGAL® 12y 4¢l 6,90 ELR :
gfﬁﬂt‘g“'c”zm 4 B9ER : pRoSECCO BRUT D.0.C. 04 450EUR
15y A 7.90EUR i pROSECCO BRUT D.O.C. 075 2390 EUR

MOET & CHANDON 075 109,90 EUR







WEISSWEINE

GRAUBURGUNDER
Trocken
Weingut, Wasenweiler, Kaiserstuhl Baden

RIESLING
Trocken
Weingut Sohns, Rheingau

SILVANER
Trocken
Winzer Sommeracher Katzenkopf, Franken

MULLERTHURGAU
Lieblich
Weingut Rupertsberger, Pfalz

GRAU-& WEISSBURGUNDER
Kramer, Rheinhessen

SAUVIGNON BLANGC
Trocken
Diehl, Pfalz

LE GRAND REVE RESERVE BLANC
St. Guilhem Le Desert, Stidfrankreich

LUGANA D.0.C.
,Ca" de'Rocchi“, Venetien

0,2

0,2

0,2

0,2

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

5,50 EUR

5,50 EUR

5,50 EUR

4,90 EUR

29,00 EUR

29,00 EUR

35,00 EUR

33,00 EUR







ROTWEINE

MERLOT SYRAH TEMPRANILLO
Mittelkraftig & wilrzig
Caly Canto, Spanien

CABERNET SAUVIGNON
Kraftig
De Gras, Central Valley, Chile

BLAUER ZWEIGELT
Weich & rund
Weingut Hofstetter, Wagram Osterreich

COTES DU RHONE
Kraftig & wilrzig
La Rocaille

DADA NO.1
Fruchtig
Finca las Moras, Argentinien

MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0
Vollmundig
Cantina Conte di Lucca

QUATRO BODEGA MONTGRAS

Intensiv & wilrzig

Cabernet Sauvignon, Syrah, Carmenére & Malbec
,Ga de’Rocchi”, Venetien

0,2

0,2

0,2

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

5,50 EUR

5,50 EUR

5,50 EUR

22,90 EUR

22,90 EUR

27,90 EUR

29,90 EUR

ROSEWEINE

PORTUGIESER WEISSHERBST
Feinherb
Kirchner, Pfalz

RESERVE DU COCHONET
Pays D'Oc

0,2

0,75l

5,50 EUR

22,90 EUR







A. Gluten y
B. Milch und Mulcherzeug‘hnsse / Laktose
C. Krebstiere und Krebsiﬁrer:eugmsse
D. Eier und Eiererzeugnisse

E. Fisch und Flscherzeugmsse

F. Mandeln

G. Cashewniisse

H. Soja und 50|aerzeugmsse e

1. Sesam und Sesamerzeugnisse

J. Schwefeldioxid und Sulfite

K. Lupine

I':.','_,.: ,Hi-.’i;@:' 1R
-'}-]-"':il:' 3 it
: r'I 'r!’ i 'F.

e S

oS 3

1 mlt Konsemerungsploffen

- 2. mit Farbstoff

3. mit Antioxidationsmittel

4. mit Nitritpokelsalz

5. mit Geschmacksverstarker

- 6. geschwefelt

7. geschwirzt |

8. gewachst

9. mit SiiBungsmittel

10. enthilt Phenylalaninquelle
11. mit Phosphat

12. koffeinhaltig

13. chininhaltig

| ZAHLUNG

Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer und
Service.

Layout & Druck | Mediensee, F.Seéhausen
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